REVUELTO DE BACALAO

Pochamos cebolla y pimiento verde a la vez .

Con el aceite cubriendo casi el bacalao lo confitamos,lo sacamos y lo ponemos a escurrir en papel,despues lo desmigamos.

Batimos un poco 4 huevos y le echamos un poco de peregil,añadimos el bacalao al sofrito y lo echamos al huevo y lo mezclamos todo.

Echamos un poco de aceite en la sarten y cuando esta  fuerte lo echamos todo,lo movemos para ue quede como roto (jugoso al gusto)
